
MAX-F42

F42 F46S

MAX-F800

MAX-F1000 X-950 double cloche

	- Construction acier inoxydable
	- Pour les petites  
et moyennes entreprises

	- Modèles de table 
et sur châssis mobile

	- Travail de tous types de 
produits (viande, fromage, 
poisson...)

Différentes dispositions des barres de soudure

Chambre de vide

Pompe à vide

Couvercle plexiglas

Technocarne fournit  
des sacs sous-vide

Tél : +33 (0)3 88 33 09 33 | info@technocarne.com | technocarne.com
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MACHINES SOUS-VIDE |

ÉQUIPEMENTS ET CONSOMMABLES POUR L’INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRE



[MM]

DIMENSIONS CHAMBRE
L x P x H [MM]

[KG]

PUPITRE OPÉRATEUR

MAX
F-42

MACHINES SOUS-VIDE 
SIMPLE CLOCHE 
SUR CHÂSSIS MOBILE

MACHINES SOUS-VIDE 
DOUBLE CLOCHE
SUR CHÂSSIS MOBILE

420

450 x 460
x 210

Z2001 | Z3000

LONGUEUR DES
BARRES DE SOUDURE

POIDS 89 | 104

[V]RACCORDEMENT
ÉLECTRIQUE 230/400

[KW]POMPE À VIDE BUSCH
PUISSANCE MOTEUR 0,75 | 1

[M3/H]DÉBIT NOMINAL 21 | 25

TYPE DE CLOCHE Simple

MAX
F-46

1* 460

2* 460
(espacement 570)

650 x 475
x 210

Z2001 | Z3000

130 | 150

230/400

1 | 2

25 | 63

Simple

MAX
F-50

500

530 x 545
x 180

Z2001 | Z3000

125 | 145

230/400

1 | 2

25 | 63

Simple

MAX
F-800

MAX
F-1000

1* 480 et 1* 810
2* 810
2* 550

2* 480 et 1* 810

845 x 600
x 210 | 280

Z3000

252 | 270

230/400

2 | 2,7

63 | 100

Simple

1* 550 et 1* 980
2* 980
2* 630

2* 550 et 1* 980

1015 x 675
x 210 | 280

Z3000

325 | 395

230/400

2,7 | 4 | 5,5 | 7,5

100 | 160 | 250 | 300

Simple

[U]BARRES DE SOUDURE 2 ou 31 1 ou 2 1 2 ou 3

[MM]LARGEUR 540
[MM]PROFONDEUR 560
[MM]HAUTEUR 990

750
630
990

650
700
1000

900
900
1100

1100
1000
1070

MAX
F-1000XL

1* 680 et 1* 980
2* 980
2* 760

2* 680 et 1* 980
1* 600 et 2*980

1015 x 815
x 210 | 280

Z3000

355 | 425

230/400

4 | 5,5 | 7,5

160 | 250 | 300

Simple

2 ou 3

[U]BARRES DE SOUDURE

1100
1170
1100

[MM]

DIMENSIONS CHAMBRE L x P x H [MM]

[KG]

PUPITRE OPÉRATEUR

MAX 42MACHINES SOUS-VIDE SIMPLE CLOCHE 
DE TABLE

420

450 x 460 x 210

Z2000

LONGUEUR DES BARRES DE SOUDURE

POIDS 70 | 72

[V]RACCORDEMENT ÉLECTRIQUE 230
[KW]POMPE À VIDE BUSCH - PUISSANCE MOTEUR 0,55 | 0,75

[M3/H]DÉBIT NOMINAL 16 | 21

TYPE DE CLOCHE Simple

MAX 46-S

1* 460

2* 460 (espacement 570)

650 x 475 x 210

Z2001 | Z3000

95

230
0,75

21

Simple

[U]BARRES DE SOUDURE 1 1 ou 2

[MM]LARGEUR 540
[MM]PROFONDEUR 560
[MM]HAUTEUR 990

750
630
410

[MM]

[MM]

DIMENSIONS CHAMBRE
L x P x H [MM]

[KG]

PUPITRE OPÉRATEUR

TITAN
X-480

4* 480

610 x 760
x 200

Z3000

LONGUEUR DES
BARRES DE SOUDURE

ESPACEMENT 
DES BARRES DE SOUDURE

POIDS 330 | 350

[V]
RACCORDEMENT
ÉLECTRIQUE 230/400

[KW]
POMPE À VIDE BUSCH
PUISSANCE MOTEUR 2 | 2,7

[M3/H]DÉBIT NOMINAL 63 | 100

TYPE DE CLOCHE Double

TITAN
X-630

4* 630

740 x 860
x 230

Z3000

410 | 480

230/400

2,7 | 4

100 | 160

Double

TITAN
X-630S

4* 630

740 x 660
x 230

Z3000

385 | 405 | 475

230/400

2 | 2,7 | 4

63 | 100 | 160

Double

TITAN
X-850

4* 850

960 x 960
x 230

Z3000

600 | 650

230/400

4 | 5,5 | 7,5

160 | 250 | 300

Double

44 4 4

[MM]LARGEUR 1350
[MM]PROFONDEUR 1110
[MM]HAUTEUR 1090

1600
1210
1130

1600
1010
1130

2050
1310
1130

TITAN
X-950

1060 x 860
x 230 | 280

610 | 660

4 | 5,5 | 7,5

160 | 250 | 300

4* 950

600 700 500 800 700

Z3000

230/400

Double

4

2250
1210
1130

Tél : +33 (0)3 88 33 09 33 | info@technocarne.com | technocarne.com
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ÉQUIPEMENTS ET CONSOMMABLES POUR L’INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRE

MACHINES-SOUS VIDE|

 |   Tél : +33 (0)3 88 33 09 33   |   info@technocarne.com   |   technocarne.com
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