
BS25 BASIC

BS40 BASIC

BS5 ECO

BS40 MAXI PRO

BS10 ECO

BS47 AUTO

	- Construction acier inoxydable
	- Pour les petites et moyennes 
entreprises

	- Modèles de table  
et sur châssis fixe ou mobile

	- Travail de tous types de 
produits (viande, fromage, 
poisson..)

Empreintes Utilisation en cuisinePompe à vide
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ÉQUIPEMENTS ET CONSOMMABLES POUR L’INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRE



[MM]

[MM]
[MM]

[MM]

[KG]

RÉCUPERATION DU FILM

HAUTEUR

BS-5
ECO

420

570
POIDS 58

LARGEUR MAXIMALE DU FILM

DIMENSIONS DE SCELLEMENT MAXIMALE [MM]                 DÉCOUPE DES CONTOURSAVEC
SANS

DIMENSIONS DE SCELLEMENT MAXIMALE [MM] AVEC 
DÉCOUPE DES CONTOURS
FONCTION SKIN

Manuelle

PROFONDEUR 855

[V]
RACCORDEMENT 
ÉLECTRIQUE 230

[KW]PUISSANCE TOTALE

[KW]PUISSANCE

1,25

POMPE À VIDE

–

[BAR]PRESSION D’AIR COMPRIMÉ 6
[M3/H]DÉBIT NOMINAL –

LARGEUR 580

–

[MM]HAUTEUR MAXIMALE 
DES BARQUETTES 150

[BAR]PRESSION DE GAZ –

BS-10
ECO

420

790
74

Manuelle

970

230

1,25

–

6
–

516

–

115

–

BS-25
BASIC

380

140
180

Manuelle

970

230

2,1

1

6
25

560

Busch

115

3 - 5

BS-40
BASIC

470

1450
205

Manuelle

990

230/400

2,7

2

6
40

645

Busch

115

3 - 5

BS-25
PRO

410

1500
205

Automatique

1140

230/400

2,3

2

6
40

640

Busch

115 (1)

3 - 5

BS-40
MAXI PRO

470

1500
250

Automatique

1140

230/400

3

2

6
63

790

Busch

115 (1)

3 - 5

BS-47
AUTO

470
De tableTYPE DE CHÂSSIS De table Mobile Mobile Mobile Mobile Fixe

1660
550

Automatique

990

230/400

3,9

2,2

6
100

2500

[MM]

TIROIR MANUEL

BS-5
ECO

OPERCULEUSES DE TABLE ET 
SUR CHÂSSIS FIXE OU MOBILE

ACCESSOIRES
OPERCULEUSES

SUPPORT MOBILE

•

HAUTEUR CHAMBRE AUGMENTÉE o (270)

TIROIR AUTOMATIQUE –

BS-10
ECO

•

o (145)
–

BS-25
BASIC

•

o (135 | 155)
–

BS-40
BASIC

•

o (140)
–

BS-25
PRO

•

o (135 | 155)
o

BS-40
MAXI PRO

•

• • • •
o (140)

o

o o
– –– –

BS-47
AUTO

–

–
–
–

–

COMMANDE ECO ECO BASIC BASIC PRO PRO PLC

Busch

sur mesure

380 x 275
BS-5
ECO

BS-10
ECO

175 x 275 112 x 275 80 x 275 380 x 130 175 x 130 112 x 130 – Ø 275 Ø 175 Ø 112 Ø 90

400 x280 195 x 280 127 x 280 95 x 280 400 x 140 195 x 140 127 x 140 95 x 140 Ø 280 Ø 200 Ø 127 Ø 125

350 x 275 175 x 275 95 x 275 75 x 275 350 x 130 170 x 130 95 x 95 – Ø 270 Ø 175 Ø 95 Ø 95

365 x280 180 x 280 115 x 280 85 x 280 365 x 140 180 x 140 115 x 140 – Ø 280 Ø 180 Ø 115 Ø 115

350 x 275 175 x 275 95 x 275 75 x 275 350 x 130 170 x 130 95 x 95 – Ø 270 Ø 170 Ø 95 Ø 95

365 x280 180 x 280 115 x 280 85 x 280 365 x 140 180 x 140 115 x 140 – Ø 280 Ø 180 Ø 115 Ø 125

400 x 285 280 x 190 130 x 280 285 x 87 400 x 137 187 x 137 100 x 100 – Ø 280 Ø 180 Ø 130 Ø 100

– – – – – – – – – – – –

350 x 275 175 x 275 95 x 275 75 x 275 350 x 130 170 x 130 95 x 95 – Ø 270 Ø 170 Ø 95 Ø 95

325 x 265 160 x 265 – – – – – – – – – –

400 x 285 280 x 190 130 x 280 285 x 87 400 x 137 187 x 137 100 x 100 – Ø 280 Ø 180 Ø 130 Ø 100

380 x 270 175 x 275 – – – 187 x 137 – – – – – –

400 x 275 190 x 275 125 x 175 – – – – – Ø 275 Ø 190 Ø 125 –

380 x 270 180 x 270 – – – – – – option option option –

BS-25
BASIC

BS-40
BASIC

BS-25
PRO

BS-40
MAXI PRO

BS-47
AUTO

3 - 5

SYSTÈME DE LEVAGE POUR PLATEAUX o o
RÉDUCTEUR DE BRUIT o – o –o o

– –– –
–
oFONCTION SKIN o o

INJECTION D’OXYGÈNE o o o o– – •

(1) 110mm avec le système de levage pour plateaux

| | = standard, option, indisponibleo• –
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