
Simple clippeuse H2 
et double clippeuse HD2

Attacheuse DAS (saucisse courbe)

Clippeuse K4-N (boyau naturel)

Attacheuse NUDO (saucisse droite)

Clippeuse K4-60Clippeuse SK4-120

	- Clippeuses de table  
simple ou double 

	- Clippeuses semi-automatiques
	- Clippeuses automatiques
	- Boyaux naturels et collagènes
	- Véritable spécialiste  
du boyau naturel

	- Pose boucles et tire-ficelle
	- Attacheuses pour produits 
droits ou courbes

	- Clips en barettes  
(clippeuses manuelles)

	- Clips en rouleaux  
(clippeuses semi-automatiques 
et automatiques)

Technocarne fournit des clips  
en U et Ω et des boucles pour 

l’ensemble des marques  
du marché

Clips en barettes Clips en rouleauxBoucles et ficelles
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HEMGRAP

CLIPPEUSES CONNECTÉES À UN POUSSOIR ATTACHEUSES

TYPE
Clippeuse 

simple

[BAR]PRESSION DE TRAVAIL –

CALIBRES Jusqu’à 60

H1
Clippeuse 

simple

6

Jusqu’à 60

H2
Clippeuse 

simple

6

Jusqu’à 80

H3
Clippeuse 

simple

6

Jusqu’à 120

E3
Clippeuse 
étireuse

6

Jusqu’à 120

HD2
Clippeuse 

double

6

Jusqu’à 120

HD3
Clippeuse

double

POIDS [KG] 9 10 23 28 34 32 36

6
RACCORD AIR COMPRIMÉ Non Oui Oui Oui Oui Oui Oui

LARGEUR A [MM]

[MM]

290
[MM]
[MM]

LARGEUR B –
PROF. C 310

290
–

290

240
–

430

350
–

510

663
490
460

350
271
495

345
–

490

[MM]
[MM]

PROF. D –
HAUTEUR H1 810

–
830

–
865

310
970

365
965

373
850

–
960

Jusqu’à 110

K4–N

LORENZO BARROSO

LORENZO BARROSO

TYPE Clippeuse
double

[BAR]

[L/CYCLE]

PRESSION DE TRAVAIL 6

CONSOMMATION D’AIR 7,2

CALIBRES Jusqu’à 50

K4–60

Clippeuse
double

6

7,2

Jusqu’à 60

K4–120

Clippeuse
double

POIDS [KG] 98 98 160

6

FONCTIONNEMENT Manuel Manuel Manuel Manuel Manuel Manuel Manuel

FONCTIONNEMENT Automatique Automatique Automatique

17,5

Jusqu’à 140

[W]

[V]

[MM]

CONSOMMATION ÉLECTRIQUE 150

RACCORDEMENT
ÉLECTRIQUE 230 230 230 230 – –

150 150

HD2 � HD3HEMGRAP � H1 � H2 � H3 � E3

K4–N � K4–60 K4–120 � SK4-120

A

A

BB
C

C

H1 H1

H2

DAS

A

C

H1
H2

LARGEUR A [MM] 1223
[MM]
[MM]

LARGEUR B 802
PROFONDEUR C 931

1223
802
931

1510
1100
900

[MM]
[MM]

HAUTEUR H1 1667
HAUTEUR H2 926

1667
926

1800
–

SK4–120

Clippeuse
double

135

6
RACCORD AIR COMPRIMÉ oui oui oui oui

Semi-auto.

8,2

Jusqu’à 135

20

1510
1100
900

1800
[MM]PROFONDEUR D – – – –

–

DAS

Attacheuse 2 extrêmités
saucisse courbe

–

2,7

Jusqu’à 35

NUDO

Attacheuse 1 extrêmité
saucisse droite

107 145

6
Semi–automatique Semi–automatique

17,5

Jusqu’à 75

– –

1200
–

600

1000
1110
990

1130
860

480
–

oui oui

– 500

CLIPPEUSES DE TABLE

NUDO

H1

AC

D B
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