
WW130N

WW160N

WP130

WW200 WW280

	- Hachoir avec chargement 
pour Bac E2

	- Hachoirs d’angle 
	- Capacité de production  
de 500 à 10 000 kg/h

	- Viande fraîche et congelée
	- Option rotor VERTICUT pour  
le broyage des blocs congelés

	- Option rotor VERTIMIX pour  
un prémélange dans la trémie

Convoyeur de chargement Extraction des vis

Montage 5 éléments (frais) Montage 5 éléments (avec séparateur-dénerveur)

Rotor VERTICUT Rotor VERTIMIX

Technocarne fournit des outils 
tranchants pour l'ensemble 

des marques du marché
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La gamme de hachoirs EKOMEX peut recevoir différents 
équipements (élévateur à colonne, convoyeur pour le 
chargement des matières, chariot porte accessoires). 
Il est possible d'ajouter 2 types de rotor :

TYPE DE HACHOIR

DIAMÈTRE DE COUPE

PUISSANCES ÉLECTRIQUE
MOTEUR DE BROYAGE

PUPITRE OPÉRATEUR 

RENDEMENTS 
THÉORIQUES

SORTIE PRODUIT

EN ANGLE

130

1ère vitesse : 13
2nde vitesse : 17

Écran tactile

Jusqu’à 3000

-12°C
env. 1000

Bacs de 200 L

WW130N
EN ANGLE

160

37

Écran tactile

Jusqu’à 5000

-18°C
2000 à 3500
Bacs de 200 L

WW160N
EN ANGLE

200

55
(option 75)

Écran tactile

Jusqu’à 10 000

-18°C
2000 à 3500
Bacs de 200 L

WW200
EN ANGLE

280

90 kW
(option 110kW)

Écran tactile

Jusqu’à 15 000

-18°C
6000

Bacs de 200 L

RACCORDEMENT
ÉLECTRIQUE 400 400 400 400

DIMENSIONS 1400 x 1450 x 2400 1550 x 1650 x 2450 1850 x 1800 x 2600 2000 x 2300 x 2800

WW280

[L x P x H] - [MM]

[KW]

[KG/H]

[KG/H]

VIANDE 
FRAÎCHE

VIANDE 
CONGELÉE

CONTENANCE TRÉMIE 350 / 500
DROIT

130

1ère vitesse : 13
2nde vitesse : 17

Boutons poussoirs

Jusqu’à 2000

-12°C
env. 1000

Bacs de 200 L

WP130HACHOIRS EKOMEX

400

1400 x 950 x 1950

70 350 / 500 500 / 800 480 / 760[L]
[MM]

[V]

EKOMEX WP130

1400 950

1950

1250

EKOMEX WW130N

2400

1400 1450

1800

EKOMEX WW160N

2450

1550 1650

1800

EKOMEX WW200

2600

1850 1800

1850

EKOMEX WW280

2800

2000 2300

2100

	- VERTICUT  
(rotor de pré-broyage) 
pour le broyage 
des blocs congelés 
directement en une 
étape 

	- VERTIMIX  
(rotor de mélange) 
pour le pré-mélange  
des mélées

PR
ÉP

AR
AT

IO
N

 V
er

sio
n 

1/
26

03
 –

 L
es

 im
ag

es
 e

t l
es

 d
on

né
es

 p
ré

se
nt

ée
s 

so
nt

 n
on

 c
on

tra
ct

ue
lle

s 
et

 n
’e

ng
ag

en
t p

as
 T

ec
hn

oc
ar

ne
. 

HACHOIRS|

21

ÉQUIPEMENTS ET CONSOMMABLES POUR L’INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRETél : +33 (0)3 88 33 09 33 | info@technocarne.com | technocarne.com  |   Tél : +33 (0)3 88 33 09 33   |   info@technocarne.com   |   technocarne.com


	00 TECHNOCARNE
	00a En photos

	01 PRÉPARATION
	01a POUSSOIRS ET LIGNES FREY
	01a1 Poussoirs sous vide
	01a2 Poussoirs à piston
	01a3 Accessoires
	01a4 Lignes complètes

	01b CLIPPEUSES
	01b1 clippeuses Lorenzo
	01b2 clippeuses International Clip

	01c HACHOIRS
	01c1 hachoirs Laska
	01c2 hachoirs Ekomex

	01d CUTTERS
	01e MELANGEURS
	01e1 melangeurs Laska
	01e2 melangeurs Nadratowski

	01f AFFINEURS
	01g GUILLOTINES ET CONCASSEURS
	01h GRIGNOTEUSES
	01i FICELEUSES

	02 SALAISON
	02a INJECTEURS
	02a1 injecteurs Reischl
	02a2 injecteurs Ruhle

	02b BARATTES - MÉLANGEURS
	02b1 barattes-melangeurs Ruhle
	02b2 barattes-melangeurs Vakona


	03 CUISSON FUMAGE
	03a Reich

	04 EMBALLAGE
	04a MACHINES SOUS VIDE
	04a1 sous-vide VC999
	04a2 sous-vide Boss Vakuum

	04b OPERCULEUSES
	04b1 operculeuses VC999
	04b2 operculeuses Boss Vakuum

	04c SYSTEMES RETRACTION
	04c1 retraction VC999


	05 MATERIEL ET MANUTENTION
	05a BASCULEURS MOBILES
	05a1 basculeurs mobiles Backsaver

	05b ELEVATEURS À COLONNE
	05b1 elevateurs Nadratowski

	05c BACS EUROPE

	06 SERVICE, PIECES ET CONSOMMABLES
	06a Pièces détachées
	06b SAV, Audit et Conseil
	06c Outils tranchants
	06d Consommables


