
WWB300-HWWB200-H

	- Hachoirs d’angle 
	- Viande fraîche et congelée
	- Version dédiée broyage  
des blocs congelés (WWB)

	- Capacité trémie allant de  
48 à 1000 litres

	- Capacité de production  
de 500 à 21 000 kg/h

	- Extraction aisée de l’ensemble 
des vis et des outils de coupe 

	- Fonctionnement indépendant  
ou intégration en ligne complète

	- Alimentation Bac Europe, 
pallox ou via convoyeur de 
chargement

	- Conception hygiénique
	- Séparateur - dénerveur

WW200-HWW160-HWW130W130

Technocarne fournit des outils 
tranchants pour l'ensemble 

des marques du marché Chariot porte accessoires

Vis d'amenée

Éjecteur hydraulique

Grille de sortie

Hachoir d'angle

Design hygiénique
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WW160-H
1650LARGEUR X 2300 2560

PROFONDEUR Y 1760 1800 2270
1710HAUTEUR Z 1950 2130
2700HAUTEUR A 2900 3150

POIDS 1560

W130
1252

780

-
env. 385

WW130-H
1260

1360

-
env. 820

WWB300-H

[KG]
[MM]

[MM]

[MM]
[MM]

WW200-H WWB200-H

2900 5000

WW160-H WW200-H WWB200-H WWB300-H

[Ø MM]DIAMÈTRE DE SORTIE 

VITESSE

160 200 200 300
CONTENANCE TRÉMIE [L]

[Ø MM]TYPE DE HACHOIR
TYPE DE MATIÈRE [L]

385 385 650 800
[KW]PUISSANCE DU MOTEUR

 

34 38 38 55 55 132

 

 

 

ÉLÉVATEUR À COLONNE
CONVOYEUR DE CHARGEMENT

W130HACHOIRS LASKA

HACHOIRS LASKA

130
48

1 - FRAIS = Broyeur à 1 vitesse, viande fraîche | 2 - FRAIS = Broyeur à 2 vitesses, viande fraîche 
1G (CONGELÉ) = Broyeur à 1 vitesse, viande congelée | 2G (CONGELÉ) = Broyeur à 2 vitesses, viande congelée

–
–

Option
Option

Option
Option

Option
Option

Option
Option

Option
Option

WW130-H

130
Frais & congelé Frais & congelé Blocs congelés Blocs congelésFrais Frais & congelé

EN ANGLE EN ANGLE EN ANGLE EN ANGLEDROIT EN ANGLE

175
117,5 12,5 15

1650

1850
1710
2700
1650

Z

A
X

Y

Vitesse VariableVitesse Variable2 1G 2G1 2 1G 2G1 2 1G 2G1 2 1G 2G1

1158 1661

Montage 5 éléments (frais) Montage 5 éléments (congelé)

Bras de pré-mélangeVis d'amenéeDétecteur de métaux

D'autres dispositifs peuvent équiper les hachoirs LASKA, nous consulter
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