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CcUTTERS | FASIKA

KU330 KU750

KU65 KU130 KU200

- Bati avec fond fermé

- Conception hygiénique
en acier inoxydable

Capacité allant de
60 a 750 litres

Modéles atmosphériques
ou sous-vide

Intégration de programmes

Equilibrage couteaux .
automatisés

- Dispositif addition eau ou huile

- Cuisson et/ou refroidissement

- Dispositif d’équilibrage
des couteaux

Technocarne fournit des
couteaux cutters pour
I'ensemble des cutters
Couteaux a trous du marché

Version 1/2603 — Les images et les données présentées sont non contractuelles et n'engagent pas Technocarne.

@ TeChnoca FN@ EQuIPEMENTS ET CONSOMMABLES POUR L'INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRE



BASIA | CUTTERS

CONTENANCE CUVE [L] 65 130 200 330 500 750 o
—
PUISSANCE ARBRE I_
Pg:'?E CgUTEAUX [KwW] 22 60 104 142 182 250
VITESSES
ROTATION CUVE [TR/MIN] 7114 7114 2]16 2]16 2]16 2]16 m
RACCORDEMENT <
ELECTRIQUE [V] 400 400 400 400 400 400 n_
Clavier Clavier Pupitre tactile 15,6” | Pupitre tactile 15,6” | Pupitre tactile 15,6” | Pupitre tactile 15,6” ~m
COMMANDE a membrane a membrane Clavier a membrane Joysticks Joysticks Joysticks m
Oui Oui Oui Oui Oui Oui n_
COUVERCLE ANTI BRUIT Rotation auto Rotation auto Rotation auto Rotation auto Rotation auto Rotation auto
a 50% de Vmax | a 50% de Vmax a 50% de Vmax a 50% de Vmax a 50% de Vmax a 50% de Vmax
VITESSE DE ROTATION Vitesse Vitesse Vitesse Vitesse Vitesse Vitesse
ARBRE DE COUPE variable variable variable variable variable variable
TETE DE COUPE 1*LC 1*LC 1*LC 1*LC 1*LC 1*LC
NOMBRE DE COUTEAUX 6 6 6 6 6 6
EQUILIBRAGE DES COUTEAUX Oui Oui Oui Oui Oui Oui
SONDE TEMPERATURE INTERNE Oui Oui Oui Oui Oui Oui
CHARGEMENT BAC EUROPE Non Option Oui | 200L Oui | 200L Oui | 200L Oui | 2#200L
VIDE CUVE Option Option Oui Oui Oui Oui
POIDS APPROX. [KG] 980 1650 4250 5550 6200 8000

La gamme de cutters LASKA peut étre équipée de différents équipements en fonction des besoins de production
comme le sous-vide, 'addition automatique d’eau et d’huile, une programmation automatique, des joysticks de
commande ou encore un dispositif de cuisson ou refroidissement dans la double enveloppe ou en injection directe.

Clavier a membrane Programmation avec joysticks et écran tactile Couvercle anti-bruit

Dispositif d'addition d'eau Cuve double paroi, cuisson en circuit fermé Cuve

Version 1/2603 — Les images et les données présentées sont non contractuelles et n'engagent pas Technocarne.

Centrale de lubrification Refroidissement direct a I'azote Ajout d'épices
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