
ME1000VME500N

ME3000V sous videME750

	- Bâti avec fond fermé
	- Bras à pales ou en Z
	- Capacité de 130 à 6000 litres
	- Modèles atmosphériques  
ou sous-vide

	- Intégration de programmes 
automatisés

	- Dispositif addition  
d'eau ou d’huile

	- Fonctionnement indépendant  
ou intégration en ligne complète

	- Cuisson double paroi  
ou injection directe vapeur 

	- Refroidissement double paroi  
ou injection directe CO2 ou N2	Bras en Z

Bras à pales
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ÉQUIPEMENTS ET CONSOMMABLES POUR L’INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRE



ME130NMÉLANGEURS LASKA cuve basculannte ME250N ME500N ME1000N
CONTENANCE DE LA TRÉMIE [L] 130 250 500 1000

[KG]REMPLISSAGE MAXIMAL 110 200 400 800

DÉCHARGEMENT Basculement trémie Basculement trémie Basculement trémie Basculement trémie
PUISSANCE MOTEUR STANDARD [KW] 4 4 7,5 11

ARBRE DE MÉLANGE Bras à pales
(option bras en Z)

Bras à pales
(option bras en Z)

Bras à pales
(option bras en Z)

Bras à pales
(option bras en Z)

[TR/MIN]VITESSE VARIABLE EN CONTINU 55 55 35 35
FONCTION SOUS-VIDE o o o o

[M3/H] 63 63 63 160CAPACITÉ D’ASPIRATION  DE LA POMPE SOUS  VIDE

• = standard | o = option | – = indisponible

ME500MÉLANGEURS LASKA 
déchargement frontal ME750 ME1000 ME1500

CONTENANCE DE LA TRÉMIE [L]

ME2000

500 750 1000 1500 2000
[KG]REMPLISSAGE MAXIMAL 400 600 800 1200 1600

DÉCHARGEMENT
Trappe 

de vidange
Trappe 

de vidange
Trappe 

de vidange
Trappe 

de vidange
Trappe 

de vidange
Trappe 

de vidange
Trappe 

de vidange
Trappe 

de vidange

PUISSANCE MOTEUR 
STANDARD [KW] 4,4

(2x 2,2)
6

(2x 3)
8

(2x 4)
11

(2x 5,5)
11

(2x 5,5)

ARBRE DE MÉLANGE
Bras en Z
ou à pales

Bras en Z
ou à pales

Bras en Z
ou à pales

Bras en Z
ou à pales

Bras en Z
ou à pales

[TR/MIN]
VITESSE VARIABLE
CONTINUE 25 25 25 25 25

oo o o o

oo o o o

oÉLÉVATEUR À COLONNE o

oDOSAGE DE L’EAU PAR ADDITION 
AUTOMATIQUE DE L’EAU

o o o o

oMODULE DE PESÉE PAR PESONS o o o o
oAFFICHAGE DE LA TEMPÉRATURE o o

o o
o o

o

ME3000

3000
2400

15
(2x 7,5)

Bras en Z
ou à pales

25

o

o

ooo o

o

o
o
o

ME4500

4500
3600

22
(2x 11)

Bras en Z
ou à pales

25

o

o

o

o

o
o
o

ME6000

6000
4800

30
(2x 15)

Bras en Z
ou à pales

25

o

o

o

o

o
o
oCONVOYEUR DE CHARGEMENT o o

DISPOSITIF DE REFROIDISSEMENT 
INJECTION DIRECTE PAR LE 
COUVERCLE (CO2 OU AZOTE)

DISPOSITIF DE REFROIDISSEMENT
PAR LE DESSOUS VIA BUSES

oo o o o o o o
DISPOSITIF DE CUISSON 
DOUBLE PAROI (CIRCUIT FERMÉ)

DISPOSITIF DE REFROIDISSEMENT INJECTION DIRECTE 
PAR LE COUVERCLE (CO2 OU AZOTE)

o o o o

o o o o
o o o o

o o o o

ÉLÉVATEUR À COLONNE
DISPOSITIF D’ADDITION AUTOMATIQUE D’EAU o o o o

MACHINE SUR PESONS o o o o

AFFICHAGE DE LA TEMPÉRATURE o o o o

DISPOSITIF DE CUISSON DOUBLE PAROI (CIRCUIT FERMÉ)
DISPOSITIF DE REFROIDISSEMENT PAR LE DESSOUS VIA BUSES

La gamme de mélangeurs LASKA se décline en différentes versions allant de 130 à 6000 litres, déchargement 
via cuve basculante ou via trappe de vidange, installation soit en machine individuelle soit en ligne automatisée.

Les caractéristiques de dimensions, poids, tensions, ampérages et puissances dépendent des options choisies, 
consultez-nous pour configurer votre machine.
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