
TS-200S TS-500

Vide unique sur le marché 
jusqu’à 99,9 %

Rouleau film supérieur

Outillage TS-200S

Empreinte

Barquettes Tous types de produits

Fonction Skin

Outillage TS-500

Ligne de conditionnement

	- Différents modes de vide 
programmables

	- Jusqu’à 3 cycles/minute
	- Rapidité de scellage 
exceptionnelle 

	- Versions avec injection  
de gaz

	- Changement facile 
des empreintes

	- Modèles de table  
et sur châssis mobile

OPERCULEUSES |
EM

BA
LL

AG
E

60

Tél : +33 (0)3 88 33 09 33 | info@technocarne.com | technocarne.com

 V
er

sio
n 

1/
26

03
 –

 L
es

 im
ag

es
 e

t l
es

 d
on

né
es

 p
ré

se
nt

ée
s 

so
nt

 n
on

 c
on

tra
ct

ue
lle

s 
et

 n
’e

ng
ag

en
t p

as
 T

ec
hn

oc
ar

ne
. 

ÉQUIPEMENTS ET CONSOMMABLES POUR L’INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRE



Avec tiroir ouvert
939

800

702

665

717

717

[S]

[BAR]
[NI]

[CYCLES/MIN]

TS-500
0 à 5

RENDEMENT Jusqu’à 6

TEMPS DE SCELLAGE RÉGLABLE

[V]RACCORDEMENT 
ÉLECTRIQUE 400

| | = standard, option, indisponible

[KW]
PUISSANCE STANDARD
(variable selon les options) 4

CONSOMMATION D’AIR/CYCLE ± 12

RACCORDEMENT D’AIR COMPRIMÉ 5,5 - 6,5

RÉGLAGE DES VALEURS DE VIDE Électronique

TS-200S TS-500TS-200SACCESSOIRESOPERCULEUSES

TS-500TS-200S

0,1 - 9,9

Jusqu’à 5

230

1,6

[KG]POIDS 43075

�
�

DVP LC.8POMPE À VIDE DVP LC.60
8[M3/H]DÉBIT NOMINAL 60

Électronique

[L X P X H | MM] 500 x 314 x 1301 BARQUETTE

AUTRES DIMENSIONS, FORMES ET FORMES SPÉCIALES SUR DEMANDE.

DIMENSIONS MAXIMALES DES BARQUETTES DIMENSIONS MAXIMALES DES BARQUETTES
325 x 265 x 100

[L X P X H | MM] 240 x 314 x 1302 BARQUETTES 147 x 204 x 100

325

265 204

187

204

187

147

137

[L X P X H | MM] 143 x 250 x 453 BARQUETTES

[L X P X H | MM]1 BARQUETTE
[L X P X H | MM]2 BARQUETTES
[L X P X H | MM]3 BARQUETTES «SKIN»

[L X P X H | MM] 240 x 147 x 1304 BARQUETTES [L X P X H | MM]4 BARQUETTES
–
–

[MM]
[MM]
[MM]

SUPPORT BOUTEILLE À GAZ

HAUSSEMENT DES BARQUETTES

INTERRUPTEUR SÉLECTEUR DE GAZ

o

o

o

o

o

COMMANDE PAR CELLULE 
PHOTO-ELECTRIQUE
POUR FILM IMPRIMÉ

TIROIR AUTOMATIQUE •

–

o• –

«SKIN» (TROU EUROPÉEN) o

o

o

o

o

TS-500TS-200SFILM

Ø MANDRIN
Ø ROULEAU MAXIMAL

380

76

250
380

76

250
LARGEUR MAXIMALE

2x 147

12x 37

500

314 314

2x 147

2x 240

2x 240

250

3x 143 SKIN

TS-200S TS-500

276

1660

1100

1347
158

1660

158

1000
1226

Ø250

375

836,5
849

829

1226

959
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