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Les performances extracrdinaires des
melangeuses WESTFALIA sont le resultat d'une
experience de plus de quatre-vingt-dix ans de
quatre génerations dans la fabrication de mélan-
geuses. Une adataption permanente aux connais-
sances actuelles dans le traitement de viandes
assure le niveau de performances élevé des
meélangeuses WESTFALIA.

A cause de |la forme spéciale du bras mélangeur
en spirale, les melangeuses WESTFALIA sont les
seules machines de leur sorte qui

melangent et mettent en boule

dusaucisson secdansune opération. Lamassede
saucisse ne sera ni ecrasée ni chauffée,

Avec la mélangeuse WESTFALIA ont peut “die
Bierschinkeneinlage poltern” sans problemes el
sans modification au bras mélangeur.

Pour le traitement de saucisson a échauder, &
cuire, des patés, des salades et d'autres masses
molles pareilles, le changement du sens de rotati-
on du bac est favorable.

La cuve hemisphérique permet de melanger
economiquement aussi de petites guantites,
jusqu'a un tiers du niveau de remplissage de la
cuve en utilisant la contrarotation

Les piéces de boitier carrespondent aux exigen-
ces de qualités les plus élevées. Elle sont fabri-
quees d'acier fin massif et bien sir inoxydables.
Des etanchements speéciaux assurent un service
sans salissement de tout le systéme de rotation.
Les rouleaux sont fabriques de plastigue et per-
mettent une facilité de mouvement.

Le dessin élaboré permet une manipulation facile
et I'emploi ainsi que le nettoyage ne laissent rien
adesirer.




Série de construction MF en version roulante
150 - 200 - 300 litres

Tautes les machines disposant
d'un déversoir central pour optimisar
le nettoyage.

Cette gamme asl caractérisée par sa lormea
compacts el closs.

La lubrification & long lerme des engrenages
garantit un fonclionnemeant qui na raguiert gue
peu de maintenance

Il est facite de changer de place grace AlLx roues
an plastique & disposilit d'arél.

Données techniques
Dimensions disponibles MF 150D MF 200 D MF 300 D
Contenu d'eau ca, litres 150 200 304
Masse de saucisson sec™ ca. kg 5 100 150
Masse da saucisson 3
echaudear ca. kg 120 160 240
Pulzsance nominzle du
mateur 410 15 i.g 1.9
Courant nominale
avec-400 Y Amip 4.0 4.5 4.5
Protection par fusible Amp. a-action

retardas 16 16 16
Longeur o3, ¢m 120 130 142
Largaur ca. cm 80 a9 104
Hauteur fotala C&. G 120 128 128
Bord supérieur de bat ca.cm 81 ar 50
Rotation de cuve & gauche’a droite En séaria En série En saria
Poids met ca. kg 200 350 420
Commande dlectronigus opliannal oplionnel aplicnnel
* En cas de traltement de masses surgélées, le poids est moins.




150 - 200 - 300 - 400 litres

y Série de construction MA avec bac roulant et basculant

Des rampes d'accés inclings parmettent une
enfrda facile du bac dans B2 machine.

Flexibilité- augmentae par lusage
de plusiaurs chariots da mélanga

Production en contind, sans amat prolorgd
des machines.

Données techniques
Dimensions disponiblas MA&IS0D MAZ00D MAZDOD MA400D
Contenu d'eau ca, litres 150 200 300 400
Masse de saucisson sec ca. kg 75 1600 150 200
dasse de saucizson A
echauder ca, kg 120 180 240 300
Pulssance nominals du
mokedr kW 1.65 2 275 375
Courant nominagle
avis 400 Y A 47 B.¥ ] a0
Protection par fusible A a aclion

retardee 16 16 16 16
Longeur CA. o 145 1540 165 7o
Largedr CA. Cm &0 g 104 117
Hauteur iotala CA. Gm 123 130 140 146
Hauteur du bac Ca, om
en position normale TG 26 2l 103
Hauteur du bas, basculésa Cd, om g4 T 70 T8
Rotation de:cuve & gauche/a droite En sérig En série Ensérier  En sene
Poids met ca, kg 415 430 530 655
Gammea EK optionmel | optionnel - -
Bac exira ca, kg 102 107 160 170
Commande dectronigue optionnel - optonne! optionnel  optionnel
Reglage an hauteur électronique
du bras de mélangs optionnal  aplionnel optionnel  optionnel
" En cas de traitement de masses surgélées, le poids est moins.,




Série de construction MA avec bac roulant et basculant V
150 - 200 - 300 - 400 litres

Quatite ménme dans les délalks:

Fixation de Sécurité des chariots
do mélange grice & un varrouillage massif,

Tous les midlangeurs peuvent &lre
fourniz optionneflemsant avec LN
gysteme de commande séguentielis
alacironigue pour la configuration
de 9 temps de mélange différents at
du changement de sens de rofation

de la cuva.

Modéle spécial EK de la série MA
150 a 200 litres

Paour faciliter la dacharge, lés charniois

de mélange peuvent étre équipes au
basoin da palins narmalises de supporl,
Cos deniers peuvent éire incorporés dans
des coulisses ou des mals de levage.




Série de construction KM en version roulante
. 45 - 70 - 90 litres

La gamme KM parmeat da Iraiter de petites quantités
kors d'un petit encombrement,

Si besoin, vous pouveZ rdagir el produirg rapldensent.

Les machines disposent

dun déversoir central pour optimiser

le nettovage.

Données techniques
Dimansions dspanibles” KM 45 KM 70
Contenu d'eau ca, lres 45 it
Masse de saucisson sec ™ ca. kg 25 35
Masse da saucisson a
échauder ca. kg 35 55
Puissance nominale du
mctair kW 0.4 0.6
Courani nominals
aves 400 W Amp. 1.6 1.5
Proteclion par fusible Amp. &-aciion

retardeéa 16 16
Laongeur Ca. ©m g0 103
Largewr ca, &m 53 64
Hauteur totala ca. cm a4 108
Bord supérieur de bac ca, cm 75 Bz
Dévarsoir d'eau de ringage - En sdria
Rotation de cuve a gaucheaa drste - =
Poids net ca, kg 110 185
* En cas de traifement de masses surgélées, le poids est moins.
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Série de construction KM § en version roulante V
45 - 90 litres

La cuve basculabie permet une vidange
facile et sans probléme du produit mblangd
ou homogenaise,

La machine peut éire netloyéa de
maniére rapide el facile.

La sélection du mode souhsité ae fail en
appuyant sur les touches,

Les roues gulde & arrét garantissent
une haute stabilité

Commandea simple el rapide

du dizpositif de basouls;

Données technigues
Dimenszions disponibles KM 45 5 KM 90 5
Contenu d'eau ca, lifres 45 o4
Masse de saucisson sec™ ca. ki 25 45
hasse de sauchsson &
échauder ca. kg 35 70
Pulssance nominale du
mioteur kA 037 1,49
Courant nominale
avec 400y Amp, 1.22 1,66
Pratection par fusible Amp a action

retardee 16 16
Longeus Ga. Cin t0g 120
Largedlr ca. cm 53 0
Hauteur totale A, om 0o 118
Bord supérieur de bac o I 85 a3
Rotalion da clive & gauchea droite En sarie En séne
Paids nef ca. kg 154 174
" En cas de traitement de masses surgeldes, le poids est molns.




KV 300 - 400

Dispositif de bascule pour ta
vidange des chariots de mélange
de 300 et 400 lires de la gamme M4,

Depuis plus de 20 ans, nous fournissons
des machines fisbles et'de haule qualits
polr un travail efficacs.

Les WESTFALIA series de construction: MA, ME, KM & KM S

Stork & Herrmann GmbH
Usine de conslructions mécaniques

Fahlertstr., 40 D-33330 Gitersloh
boite postale 3031 D-33260 Guatersloh
Tel:: +49{0)5241-12901 Fax.:+49(0)5241-25818

www.stltork-Ferrmann-gmbh.ds
Stoark-Herrmann.GmbH@T-online.de




