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SERIE AIRMASTER: série UK | série IC | série UKQ

- Cellules de cuisson
(électrique, gaz ou vapeur)

- Cellules de fumage
(copeaux, sciure ou buchettes)

- Cellules de cuisson / fumage

- Fumage a chaud et a froid

- Homogeénéité de fumage
exceptionnelle

Conception en mode cellule
ou tunnel

- Programmation avec contrble
précis de la température sur
pupitre opérateur

- Tracabilité et extraction
des courbes de travail

Technocarne fournit des
bichettes et des copeaux
de fumage pour I’ensemble
des cellules du marché

Version 1/2603 — Les images et les données présentées sont non contractuelles et n'engagent pas Technocarne.
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AIRMASTER® UK

Cellule de cuisson/fumage a flux d’air vertical
pour produits suspendus
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AIRMASTER® IC

Cellule de cuisson/fumage et refroidissement
a flux d’air vertical pour produits suspendus
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Version 1/2603 — Les images et les données présentées sont non contractuelles et n'engagent pas Technocarne.

51

@ TeChnocarne | Tél:+33(0)3 88330933 | info@technocarne.com | technocarne.com




Lu
O
<
=
-
LL
03
Z
O
7,
L
-
O

52

CELLULES DE CUISSON & FUMAGE | 2 =ICHH

AIRMASTER® UKQ

Cellule de cuisson/fumage a flux d’air transversal
pour produits a plat
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AIRMASTER® BKQ

Cellule de cuisson/fumage haute température 300°C
a flux d’air transversal pour produits a plat

Version 1/2603 — Les images et les données présentées sont non contractuelles et n'engagent pas Technocarne.
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Version 1/2603 — Les images et les données présentées sont non contractuelles et n'engagent pas Technocarne.

Technocarne fournit des blchettes et des copeaux de fumage pour 'ensemble des cellules du marché
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