
SÉRIE AIRMASTER : série UK | série IC | série UKQ

	- Cellules de cuisson  
(électrique, gaz ou vapeur) 

	- Cellules de fumage  
(copeaux, sciure ou buchettes)

	- Cellules de cuisson / fumage
	- Fumage à chaud et à froid
	- Homogénéité de fumage 
exceptionnelle

	- Conception en mode cellule  
ou tunnel

	- Programmation avec contrôle 
précis de la température sur 
pupitre opérateur

	- Traçabilité et extraction  
des courbes de travail

Technocarne fournit des 
bûchettes et des copeaux  

de fumage pour l’ensemble 
des cellules du marché
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Cellule de cuisson/fumage à flux d’air vertical  
pour produits suspendus

Cellule de cuisson/fumage et refroidissement  
à flux d’air vertical pour produits suspendus

AIRMASTER® UK

AIRMASTER® IC

VFLOW

1>
16
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PRODUITS 
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FLEX 
FLOW
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2>24
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2 > 24 
CHARIOTS
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AIRMASTER® UKQ
Cellule de cuisson/fumage à flux d’air transversal  

pour produits à plat

HXFLOW

1>
12

1 
PORTE

PRODUITS 
À PLAT

AIRMASTER® BKQ
Cellule de cuisson/fumage haute température 300°C  

à flux d’air transversal pour produits à plat

HXFLOW

PRODUITS 
À PLAT

1 
PORTE

2  
PORTES

1 > 12 
CHARIOTS

CELLULES DE CUISSON & FUMAGE |
C

U
IS

SO
N

 &
 F

U
M

AG
E

52

Tél : +33 (0)3 88 33 09 33 | info@technocarne.com | technocarne.com

 V
er

sio
n 

1/
26

03
 –

 L
es

 im
ag

es
 e

t l
es

 d
on

né
es

 p
ré

se
nt

ée
s 

so
nt

 n
on

 c
on

tra
ct

ue
lle

s 
et

 n
’e

ng
ag

en
t p

as
 T

ec
hn

oc
ar

ne
. 

ÉQUIPEMENTS ET CONSOMMABLES POUR L’INDUSTRIE AGRO-ALIMENTAIRE



FLUX VERTICAL VFLOW

SYSTÈME EXCLUSIF FLEXFLOW

GÉNÉRATEURS DE FUMÉE

FLUX HORIZONTAL HXFLOW

Technocarne fournit des bûchettes et des copeaux de fumage pour l’ensemble des cellules du marché
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